SushifBar



300. Ramen-Tofu Ve *
mit frittiertem Tofu
9,9

301. Ramen Hahnchen
mit frittiertem Hahnchen
11,9

302. Ramen-Schweinefleisch *
mit frittiertem Schweinefilet
12,9

a,b,d,o,l

303. Ramen Gyoza Garnele
mit frittiertem Gyoza Garnele
13,9

304. Ramen Ente *
mit frittierter Ente
14,9

305. Ramen Garnele
mit frittiertem Garnele
15,5

306. Ramen Meeresfriichte
mit verschiedenen Fischsorten
15,5



W{#a?sam?egﬁ

Mo. bis Fr. : 11:30 bis 15:00

150 . Mittag 1 (14 Stk.)/12

Miso, Edamame, 2 frittierte Teigtaschen
mit Garnelen

4 Hot spicy Ebi, 4 panierte Lachs Maki,
3 Lachs Maki, 3 Thunfisch Maki **°

Yy

151 . Mittag 2 (13 Stk.) /13,5

Miso, Edamame, 2 frittierte Teigtaschen
mit Garnelen, 4 panierte Lachs Maki,

8 Sommer Rolls Lachs und Avocado,

1 Lachs Temaki “°¢

152 . Mittags 3 (Vegetarisch) 15 Stk. /12
Miso, Edamame, Algen Salat, 4 Hourenso,
1 Avocado Nigiri,1 Tofu Nigiri,

6 Avocado Maki, 3 Gurke Maki *°

153 . Mittags 4 (Vegetarisch) 14 Stk. /13
Miso, Edamame, Algen , 4 Avocado Deluxe,
4 panierte Avocado Maki, 3 Avocado Maki,
3 Gurke Maki "¢



3

Miso Suppe
mit Tofu & Algen

4

HiahnchenspieBe mit spezieller Sofke *
5

5

b,d,0,a

6 Edamame

frittierte Teigtaschen mit Garnelen
und spezieller Solde

6



210. Lachs™*? - 15
Lachs, Algen, Gurke, Mayonnaise

211. Thunfisch**® - 17
Thunfisch, Algen, Gurker, Mayonnaise

212. Avocado®*Ve - 15
Avocado, Algen, Gurke, Mayonnaise
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102 flambierter Thunfisch ** 11 100 flambierte Lachs ** 9
mit Teriyakisol3e, Pfeffer, Perilla Leaves, -mit TeriyakisoRe, Pfeffer, Perilla Leaves,
Koriander, Minze, Lemongrass, Seasam Koriander, Minze, Lemongrass, Seasam

104 flambierte Jakobsmuscheln °° 12 103 flambierter Butterfisch “* 9
mit TeriyakisolRe, Pfeffer, Perilla Leaves, Koriander, mit TeriyakisolRe, Pfeffer, Perilla Leaves,
Minze, Lemongrass, Seasam Koriander, Minze, Lemongrass, Seasam



88 Salmon Deluxe **

Panierte Lachs mit Avocado, Cream Cheese
ummantelt Algen

4 Stk.9 8 Stk. 16

79 Rainbow Rolls *"#%*"

Gross-Garnelen, Thunfisch, Lachs und Avocado
ummanteln eine Fullung aus gegrilltem Aal,
Surimi, Avocado und Cream Cheese

4Stk. 9 8 Stk. 16

adg

81 Dragon Rolls
Frittierte Garnele, Avocado, Cream Cheese,

ummantelt mit flambiertem Lachs und Aal, Teriyakisol3e
4 Stk. 10 8 Stk. 19 :

83 SakuraRolls “**

Frittierte Garnelen, Avocado, Cream Cheese,
ummantelt mit flambiertem Lachs, Avocado-Tatar
und TeriyakisolRe

4 Stk. 9 8 Stk. 16
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84 Hourenso -Ve
Panierte Zwiebel und Paprika Fillung,

umwickelt mit Avocado, spicy Mayo
und TeriyakisoRe

4 Stk.9 8 Stk. 16
85 Spargel Rolls-Ve °*

- ﬂ Panierter Spargel mit Cream Cheese,

umwickel mit Algenblatter und gerésteten Zwiebeln
4 Stk.9 8 Stk. 16
o

86 Inari Rolls-Ve °%°

Avocado, Eier, Tofu, Cream Cheese,
Gemiusechips
4Stk.9 8 Stk. 16

78 Chichen Rolls *®

Yakitori, Lemon Gras, Chilli, Gurke mit 87 Avocado Deluxe-Ve **
Cream Cheese, Algen , Panierte Avocado, Gurke, Cream Cheese
gerostete Zwiebeln und Teriyakisofie und Avocado Tatar und Teriyakisole

4Stk. 9 8Stk. 16 4Stk.9 8 Stk. 16



+ panierte ,Mayo Spicy,
(é' 6 f(é Teriyaki, Perilla Leaves,
6( ( « Koriander, Minze 2

13 Thunfisch

d

6 Avocado

15 Garnele 16 Butterfisch 18 gekochte Garnellen
Avocado * mit Mayo Spicy mit Mayo Spicy **
6,5 ) 5



21

yZ

Avocado Maki
)

Japanisches
Omelett °
4

+ panierte ,Mayo Spicy,
Teriyaki, Perilla Leaves,
Koriander, Minze 2

19 gegrillter Aal
Mit Unagi soke *"*

7

\\;

22 eingelegter Rettich®
4

25 Surimi

Avocado "%

4

20 Kappa Maki

23  Eingelegter
Kiirbis *
4

27 Lachs Rolle
mit Frischkiase ¢
7



. o + flambiert, Teriyaki, Perilla leaves,
(?(V( 2 7L Koriander, Minze 2

30 Lachs ° 31 Lachs mit flambiertem 32 Lachs mit flambiertem
5 gegrillten Aal *"* Butterfisch **
7 6

33 Thunfisch ° 34 Garnele ° 36 Gebrate
7 5, Tofutasche *
5



g(/' " ZS + flambiert, Teriyaki, Perilla leaves,
(2(;/‘( . Koriander, Minze 2

37 Japanisches 38 Butterfisch *
Omelett ° 5
)

40 Gegrillter Aal “"* 41 Herzmuschel ° 42 Jakobsmuschel °
6 6 6



50 Rogen vom

fliegenden Fisch °

52 Salmon Gunkan

gewdarfelter Lachs mit Avocado,Perilla leaves,
Koriander, Minze "leicht scharf" *¢

6

51

3

Lachskaviar
5

54 Ebi Gunkan
gehackte Garnele
n b,g

5

"scharf wirzig




55 Lachstatar Avo *° 56 Thuntatar Avo **
7

57 Lachs lkura ** 58 Frischkiase
8 auf Gurkenscheiben °
4



Seommerrolle 8Sté.

130 Lachs Avocado® 131 Thunfisch Avocado ° 132 Garnelen Avocado °

mit Perilla Leaves, Koriander, mit Perilla Leaves, Koriander, mit Perilla Leaves, Koriander,
Minze Minze Minze
7 9 9

133  Yakitori Gurke * 134 Gurken Cream ° 135 Avocado Cream °
mit Perilla Leaves, Koriander, Cheese Cheese
Minze 5 7

7



60 Lachs, Avocado,
Gurke, Rucola
mit spicy Mayo *

61 Thuna, Avocado,
Gurke, Rucola

mit spicy Mayo **

7

62 gegrillter Aal
mit Avocado, Gurke,
Perilla leaves, Koriander, Minze

d,11

und TeriyakisolRe

63 frittierte Garnele
mit Avocado, Gurke
g,ba

und TeriyakisolRe
7



Tonside Ot Tolloenies

Koriander, Minze 2

70 California 71 Alaska

Surimi, Avocado, Lachs, Avocado, Gurken

b d3

Gurke und Sesam
4Stk. 6 8Stk. 10

ganiert mit Rogen
4Stk.7  8Stk.10

74 Hot Spicy Tuna “* 72 Lachs Rucola 73 Tuna Roll
Thuntatar, Gurke , ummantelt Lachs, Avocado, Gurke und Thunfisch, Avocado, Gurke
mit Avocado und spicy Mayo ummantelt mit Rocula *° und ummantelt mit Thunfisch

4Stk. 8 8Stk. 15 4Stk. 6 8Stk. 10 4Stk. 8,5 8Stk. 16



80 Ebi Tempura-Tuna ***¢° ' 82 Salmon Rolls *°°

frittierte Garnele mit Avocado, Cream Cheese, Lachs, Avocado, Gurke, ummantelt mit Lachstatar,
ummantelt mit flambiertem Thuntatar, Kresse, Spicy Mayo, Sesam.
Gemusechips, Pfeffer und Teriyakisole. 4Stk. 9 8Stk. 16

4Stk.9 8Stk. 16

75 Hot Spicy Ebi "° 76 Unagi Salmon “*" 77 Ebi Tempura-Salmon “°*
gehackte Garnele, Surimi, Lachs mit gegrillter Aal, frittierte Garnele mit Avocado,
Gurke mit TeriyakisoRe und ummantelt mit TeriyakisoRe ~ Cream Cheese, ummantelt mit Lachs,
Gemiisechips "scharf-wiirzig" und Perilla leaves, Perilla leaves, Koriander, Minze,
4Stk. 8 8Stk. 15 Koriander, Minze Spicy Mayo und Teriyakisol3e .

4Stk. 8,5 8Stk. 16 4Stk. 8 8Stk.15



+ flambiert Perilla leaves,

Koriander, Minze 2

-~

4

Vi Mix Bowl *°
Lachs, Thunfisch, Garnelen, Butterfisch,
Avocado, Algen, Edamame, Reis mit Teriyakisol3e,

marinierter Lachs, Avocado, Edamam%éﬁe'

KL
110 Salmon Bowl ** T
Rucola, Kaviar, Reis mit TeriyakisoRe
,{ Sesame und gerdstete Zwiebeln \\
P 17 W
% fy & " g5

Sesame und gerdstete Zwiebeln
13

111 Tuna Bowl ** - 13 Yakitori Bowl! *'

Thunfischscheiben und Avocado, Rucola, Huhner Fleisch, Algenblatter, eingelegter Rettich,
Algen auf dem Reis mit Teriyakisol3e, Sesam Sesame, Perilla leaves, Koriander, Minze

und geréstete Zwiebeln und geréstete Zwiebeln

15 13



d

90 Shake Lachs
Klein 6Stk. 9 | Grof3 12Stk. 20

91 Maguro Thunfisch °
Klein 6Stk. 14 | Gro3 12Stk. 27

92 Little Sashimi Auswahl
verschiedene Fischfilets
12Stk. 16

93 Sho-Yo Sashimi Auswahl

verschiedene Fischfilets — *°

22Stk. 27



d,a

120 marinierter Lachs
Lachs, Avocado, Teriyakisq{&e, Olivedl
Gurke, Mozzarella, Lemongrass und Chili,

-

12 g

.
! |
121 marinierter Thunfisch ** 122  Mix mariniert %
Thunfisch, Avocado, Gurke, Mozzarella, Lachs, Thunfisch, Gurke, Mozzarella, Edamame,
Lemongrass, Perilla Leaves, Koriander, Lemongrass, Perilla Leaves, Koriander, Minze
Minze, Oliverél und mit TeriyakisoRRe Teriyakisol3e

13 15



200. Salmon ***' - 4 stk. 9,5/ 8 stk. 18
Panierte Rolle mit Lachs, Schinko,

Kympio, Gurke, Avocado und Cream Cheese

201. Tuna ***' - 4 stk.12 / 8 stk. 22
Panierte Rolle mit Thunfisch, Schinko, Kympio,

Gurke, Avocado und Cream Chesse
202. Chicken **' - 4 stk. 9,5/ 8 stk. 18

Panierte Rolle mit Hiihnerfleisch,Schinko, Kympio,

Gurke, Avocado und Cream Chesse

203. Green *" - Ve - 4 stk. 9,5/ 8 stk. 18
Panierte Rolle mit Schinko, Kympio, Gurke,
Avocado, Spargel, Cream Cheese

204. Lachs®*?' - 8 stk. 5,5

205. Lachs Avocado™*®' - 8 stk. 6,5

206. Avocado Ve - 8 stk. 5,5



140 Salmon Menu (12 Stk.) *°
4 Stk. Lachs Nigiri, 4 Sake Rucola
4 Sommerrolls mit Lachs Avocado

18

141  Salmon-Thuna (12 Stk.) *°*
2 flambierte Lachs Nigiri,

2 flambierter Thunfisch Nigiri,

2 Lachs Sashimi, 2 Thunfisch Sashimi,
4 Ebi Tempura-Salmon

:‘ . \'o'l - &

142 The Classic (15 Stk.) *°
6 Lachs Maki, 6 Thunfisch Maki,
1 Lachs Nigiri,1 Thunfisch Nigiri,
1 Ebi Nigiri

15
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143 The Green (18 Stk.) “ve
6 Gurke Maki, 4 Inari Rolls,
4 Stk. Hourenso, 2 Tofu Nigiri, 2 Avocado Nigiri

20

= 144  Maki Platte (18 Stk.) “°¢
3 Lachs Maki, 3 Thunfisch Maki,
3 Avocado Maki, 3 Gurke Maki,
3 hot spicy Ebi Maki, 3 hot spicy Tuna Maki

145  Inside-Out Platte (16 Stk.) °°¢
4 hot spicy Tuna, 4 hot spicy Ebi,
4 California Rolls, 4 Lachs Rucola

27



146 Vegetarisch (34 Stk.) °
4 Inari Rolls, 4 Spargel Rolls, 4 Hourenso,
4 Avocado Deluxe, 6 Gurke Maki, /
8 panierte Avocado Maki, 2 Avocado Nigiri, ~ -
2 Tofu Nigiri '

40

147 Ikasu Platte (32 Stk.) **°

4 Salmon Rolls, 4 Ebi Tempura-Tuna,

4 Chicken Rolls, 2 Ebi Nigiri, 2 Lachs Nigiri,
2 Thunfisch Nigiri, 8 panierte Lachs,

6 Gurke Maki

45

148  Sakura Platte (40 Stk.) fur 2 Pers. °°

4 Sakura Rolls, 4 Chicken Rolls, 4 hot spicy Tuna,

4 Ebi Tempura-Tuna, 4 Salmon Rucola,

8 panierte Lachs, 6 Avocado Maki, 6 Thunfisch Maki

50



160
161
162

163

170
171
172
173

175
176
177
178
179
180

7 mit Gin oder Vodka 9
Chanh Da - frischer Limeten Mit Minze
Chanh Leo - frische Maracuja
Tak Chanh - frischer Kumquat

Softdrink Cola °, Fanta °, Sprite °,

Cola light '°, Ginger Ale, Wasser 0,2l
Ichiban Japan Bier (Flasche) 0,33l
Weilwein Chadonay 0,2l
Rotwein Dornfelder (trocken) 0,2l
Sake warm (oder kalt) 0,11 9/

Warm Getranke
Grlinetee Sencha
Jasmintee

frischer Ingwertee
frischer Minze Tee
frischer Zitrone Tee
Vietnamese Cafe

o o0 o1 o M

4,5

0,21 16



2 Stk. 5

Mochi mit
190 Mango eis™”
191 Coconut eis™”
192 Strawberry eis™”

a,ve

193 Raspberry els




Zusatzstoffkennzeichnung:
1. Koffeinhaltig, 2. Sduerungsmitteln, 3. Farbstoffe, 5. Taurin,
6. Beta-Carotin, 7. SiRungsmitteln, 8. Antidioxidationsmitteln,
9. chininhaltig, 10. Konservierungsstoffen, 11 Geschmackverstarker

Allergene:
a — Glutenhaltiges Getreide (Weizenmehl), b — Krebstiere, c- Eier,
d- Fische, e — Erdnisse, f — Sojabohnen, g — Milch,
h — Schalenfriichte, j — Sellerie, k — Senf, | — Sesamsamen,
m — Schwefeldioxid und Sulfit, n — Lupinen, o — Weichtiere, ve — vegetarisch
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/

Carl-Zeiss-StraBe 44 a
55129 Mainz
Tel: 06131 4807888
Mo.-S0.& Freiertag: 11:30-22:00
oppenheimersushimainz@gmail.com

Wir liefen auch nach Hause
Online Bestellung

http://oppenheimer-sushibar.de/

@oppenheimersushibar

Lieferandode
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